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RESUME DU PROGRAMME DE DEVELOPPEMENT DE COOPERATIVES MODELES 
INCLUSIVES ET DURABLES (PROCED) 

Le Programme de développement de coopératives modèles inclusives et durables (PROCED) répond 

au besoin de générer des modèles de développement proposant des solutions techniques et 

méthodologiques innovantes afin de soutenir une croissance économique inclusive et durable. Celle-ci 

doit être en faveur des personnes vulnérables, particulièrement les femmes, et créer des emplois 

décents pour ces dernières. Le PROCED concentrera ses actions dans trois pays de l’Afrique de l’Ouest, 

soit la Côte d’Ivoire, le Ghana et le Sénégal.  

 

L’initiative prend en compte les leçons apprises et les pratiques exemplaires de projets de 
développement exécutés par l’Organisation et ses partenaires, particulièrement dans les pays ciblés. 
Dans ces pays, il existe des contraintes de développement particulières à l’autonomisation des femmes 
et l’égalité des genres, à l’environnement, à l’adaptation aux changements climatiques et aux défis que 
pose l’environnement d’affaires. Pour cette raison, le projet renforcera les capacités et compétences 
des femmes et des hommes, favorisera des activités économiques climato-intelligentes et facilitera 
l’accès au financement pour les coopératives. Ainsi, le projet répond à l’impératif de la nouvelle 
politique d’aide internationale féministe du Canada de favoriser l’égalité des genres et le renforcement 
du pouvoir des femmes et des filles ; la croissance au service de de toutes et de tous; et 
l’environnement et l’action pour le climat.  
 
Le PROCED permettra ultimement d’améliorer les conditions de vie de 7957 ménages, 
particulièrement 3759 femmes membres de coopératives modèles des régions ciblées du Sénégal, 
du Ghana et de la Côte d’Ivoire. Il appuiera la mise en place de cinq (5) modèles coopératifs :  

• 1 modèle coopératif au Sénégal dans le secteur de l’habitat.  
• 1 modèle coopératif au Sénégal en Casamance dans le secteur de l’agroalimentaire.  
• 1 modèle coopératif au Ghana dans le secteur agroalimentaire de la chaîne de valeur du riz.  
• 2 modèles coopératifs en Côte d’Ivoire dans les chaînes de valeur de l’anacarde et du cacao.  

 

CONTEXTE ET JUSTIFICATION  

La SOCODEVI dans la mise en œuvre de son PROGRAMME dans la région de la Casamance naturelle 

particulièrement dans les régions de Kolda, Sédhiou et Ziguinchor veut doter les unités de traitement 

et de conditionnement de Bac à désoperculer en inox, maturateur Thomas 200 kg avec tamis, 

Extracteur quatre cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail. 

Dans le cadre de l’appui en équipement de production par SOCODEVI à la Coopérative Agroalimentaire  

de la Casamance (CAC-miel) pour l’acquisition DE Bac à désoperculer en inox, maturateur Thomas 200 

kg avec tamis, Extracteur quatre cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail, en tenant compte de 

l’inclusion de critères d’analyse environnementale aux demandes de soumissions, à l’analyse des offres 

et aux contrats qui en découlent est requise en vertu de la Loi canadienne sur l'évaluation 

environnementale (LCEA) et du Processus d'intégration de l'environnement, et ce avant 

d’entreprendre la fabrication des dits équipements.  

Les soumissionnaires sont invités à déposer les documents physiques au bureau de SOCODEVI au 
quartier Sinthiang Samba Coulibaly à côté de l’usine coton au niveau des appartements de BA DEMBO 
GUIRASSY et/ou les envoyer par courriel aux adresses suivantes :   

Bernadette Ndième Thiaw : b.thiaw@socodevi.org  ou 77 515 88 72 

Malick Sada SY :  m.sy@socodevi.org  

Maurice Doudou FAYE : m.faye@socodevi.org 

Mamadou Dian Diallo : d.diallo@socodevi.org ou 78 017 50 56 
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Les offres sont reçues jusqu’au 03 mars 2023, tous les jours ouvrables, de 8 h 00 à 16h 00. 
 
Documents constitutifs de l’offre 

Le présent appel d’offres s’adresse aux entreprises et entrepreneurs/eures qui satisfont aux 

conditions fixées dans ce présent Cahier. 

Aucune offre ne sera examinée si elle n’a pas accompagné des pièces suivantes : 

Dans une première enveloppe fermée portant la mention : « Dossier D’APPEL D’OFFRE POUR 
ACQUISITION DE : Bac à désoperculer en inox, Maturateur Thomas 200 kg avec tamis, 
Extracteur quatre cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail AU PROFIT des GIES membres 
de la CAC/Miel » 
 

a) Copies du RC et du NINEA ; 
b) Les attestations d’exécution ou justificatifs d’exécution de marchés similaires ; 
c) Le planning d’exécution du marché.  
d) Présenter des échantillons proposés pour lesquels le fournisseur postule.  
e) Quitus fiscal  
f) Attestation de l’inspection du travail de l’année en cours 
g) Une attestation de la caisse de sécurité sociale  
h) Attestation de l’IPRES 
i) Une attestation bancaire de capacité financière datant au maximum de trois (03) Mois d’au 

moins Dix millions de francs CFA (10.000.000 f CFA) 
j)  Une attestation de non-faillite délivrée par le Tribunal Régional de la Localité où le 

soumissionnaire est enregistré. 
 

Dans une deuxième enveloppe fermée portant la mention : « Dossier D’APPEL D’OFFRE POUR 
ACQUISITION DE : Bac à désoperculer en inox , Maturateur Thomas 200 kg avec tamis, 
Extracteur quatre cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail AU PROFIT des GIES membres 
de la CAC/Miel » Le cadre de devis renseigné à la lettre de soumission 
 
Dans une troisième enveloppe fermée portant la mention :« Dossier D’APPEL D’OFFRE POUR 
ACQUISITION DE : Bac à désoperculer en inox, Maturateur Thomas 200 kg avec tamis, 
Extracteur quatre cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail AU PROFIT des GIES membres 
de la CAC/Miel » : mettre les deux premières enveloppes précédentes  

Pour tous renseignements complémentaires contacter par Email aux adresses suivantes : Bernadette 
Ndième Thiaw: b.thiaw@socodevi.org ou téléphone au 77 515 88 72 ou Malick Sada SY  
m.sy@socodevi.org ou téléphone 77 551 15 59 , Maurice Doudou Faye m.faye@socodevi.org  ou 
téléphone au 77 585 38 38  et  Mamadou Dian Diallo : d.diallo@socodevi.org; ou téléphone  
780175056                                         
 
 

 

Bernadette Ndième THIAW,     
 
 
Coordonatrice des opérations 
PROCED/AGRO  
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TERMES DE REFERENCES 
 
Dossier D’APPEL D’OFFRE POUR ACQUISITION : Bac à désoperculer en inox, Maturateur 
Thomas 200 kg avec tamis, Extracteur quatre cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail AU 
PROFIT des GIES membres de la CAC/Miel 
 

Objet de l’appel d’offre 
Acquérir et fournir de : Bac à désoperculer en inox, Maturateur Thomas 200 kg avec tamis, 
Extracteur quatre cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail AU PROFIT des GIES membres 
de la CAC/Miel » 
 
  
Durée 
Le délai de fourniture des équipements et la livraison sera de 20 jours après la signature du contrat et 
l’obtention de l’avance à la commande. L’adjudicataire est tenu.e de prendre toutes les dispositions 
requises pour le respect strict des délais. 
 
Dispositions de la conformité de la commande et des produits livrés  
L’adjudicataire du marché a l’obligation de présenter des échantillons des articles : Bac à 
désoperculer en inox, Maturateur Thomas 200 kg avec tamis, Extracteur quatre cadres, Tamis 
en Inox et de blouse de travail » qu’il ou qu’elle souhaite vendre à SOCODEVI. 
  
Résultats attendus 

1. Les échantillons sont présentés à l’équipe de SOCODEVI et validés  
2. Bac à désoperculer en inox, Maturateur Thomas 200 kg avec tamis, Extracteur quatre 

cadres, Tamis en Inox et de blouse de travail sont de bonne qualité et ne souffrent d’aucune 

altération due aux conditions ou au délai de conservation.  

 
Profil des soumissionnaires 
 
Les soumissionnaires doivent être strictement des entreprises ou des GIE agrées ayant acquis une 
expérience dans le domaine de la fourniture des équipements apicoles. 
Les soumissionnaires doivent avoir une reconnaissance juridique auprès des chambres consulaires 
(registre de commerce, NINEA ou carte professionnelle)  
L’offre financière doit être de toutes taxes comprises.  
Aucune indication permettant d’identifier le soumissionnaire ne doit figurer sur l’enveloppe de 
soumission.  

Spécifications techniques : Voir description des équipements ci-dessous 

Critères d’analyse environnementale : 
Tout le matériel est importé donc pas des spécifications environnementales dans l’acquisition des 
équipements 
 
 
Conditions particulières : 
 
Compte tenu de la nature des articles, les quantités figurant au détail estimatif ne sont données qu’à 
titre indicatif et pour permettre de fixer le plafond des dépenses ; le maître d’ouvrage se réservant la 
faculté de faire varier, en toutes proportions, les quantités des différents types d’équipements. 
 
 
 
 
 



 
 

CAHIER DE CHARGE  
 
 
DESCRIPTION DES EQUIPEMENTS  
 

Equipements Quantités Caractéristiques 

 Bac à désoperculer en inox 

16 

Pour cadres langstroph 
hausse droits ou Hoffmann 
Inox 304L 

Dimensions : 650 x 490 x 300 mm Hauteur 

: 830mm — Réglable 

Poids : 16 kg 
Maturateur Thomas 200 kg 
avec tamis 

13 

MATURATEUR 200 KG 

Acier inoxydable 304L 

Diamètre : 520 mm 

Hauteur : 830 mm 

Poids : 8 KG 

Fond incliné 
Extracteur quatre cadres 

12 

Qualité : Inox en acier inoxydable 

Capacité : 4 cadres Langstroth 

Diamètre cuve : 530 x 630 mm 

Type : MANUEL TANGENTIEL et cage 

tangentielle chromée avec couvercle Poids 

: 31 kg 

Robinet à clapet en plastique alimentaire 

Tamis en inox 

3 Diamètre 530mm 

Minimum 360 mm  

 
Pressoir à miel inox 

3 

Matière principale • Acier inoxydable 

Hauteur : 84cm 

Capacité : 14 L Poids : 17 k 
BLOUSE  60 Blouse kaki en coton blanc 

 
CADRE DE DEVIS ESTIMATIF POUR LES : Bac à désoperculer en inox, Maturateur Thomas 200 kg 
avec tamis, Extracteur quatre cadres, Tamis en inox, Pressoir à miel inox et Blouse 
Les prix sont fermes et non révisables.   
 
Equipements Quantités Caractéristiques Prix unitaire  Prix total  

 Bac à désoperculer en 
inox 

16 

Pour 
cadres 
langstroph 
hausse 
droits ou 
Hoffmann 
Inox 304L 

Dimensions : 650 x 490 

x 300 mm Hauteur : 

830mm — Réglable 

Poids : 16 kg 

  

Maturateur Thomas 200 
kg avec tamis 

13 

MATURATEUR 200 KG 

Acier inoxydable 304L 

Diamètre : 520 mm 

  



 

Hauteur : 830 mm 

Poids : 8 KG 

Fond incliné 
Extracteur quatre cadres 

12 

Qualité : Inox en acier 

inoxydable 

Capacité : 4 cadres 

Langstroth 

Diamètre cuve : 530 x 

630 mm 

Type : MANUEL 

TANGENTIEL et cage 

tangentielle chromée 

avec couvercle Poids : 

31 kg 

Robinet à clapet en 
plastique alimentaire 

  

Tamis en inox 

3 Diamètre 530mm 

Minimum 360 mm  

 

  

Pressoir à miel inox 

3 

Matière principale • 

Acier inoxydable 

Hauteur : 84cm 

Capacité : 14 L Poids : 17 
k 

  

BLOUSE  

60 

Blouse kaki en coton 
blanc 

  

 
 
 
 


